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FOURS COMBINES A ELEMENTS MODULAIRES POUR PATISSERIE, PAIN ET PIZZA
HORNOS COMBINADOS PARA PASTELERIA, PAN Y PIZZA CON ELEMENTOS MODULARES






FR En grec le terme Teorema signifie “recherche,
meditation”.

Il représente le processus idéatif d'une série de
fours ayant des caractéristiques combinables
ainsi gue de nombreuses potentialités.

EUX FOURS

‘N UN

O0S HORNOS EN UNO

ES En griego. el término Teorema significa
‘investigacion, meditacion”.
Representa el proceso de diseno de una serie
de hornos con caracteristicas combinables y
multiples potencialidades.




Je connais Zanolli depuis toujours :
mon pére utilisait ses fours dans sa
patisserie. Fiables, ils font ce gu'ils
promettent. C'est ce dont j'ai besoin
pour obtenir la qualité maximale dans
préeparations patissieres.

Practi ente conozco a Zanolli desde siempre:
mi padre utilizaba los hornos en su pasteleria.
Fiables, hacen lo que prometen. Esto es ue
necesito para tener la maxima calidad
preparaciones de reposteria.

2ssandro Dalmassc
Président de I'Equipe |
meédaillel
Patisserie
Italiano, me@
Monde de la P&
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BONNES RAISONS
POUR CHOISIR
COMBI TEOREMA

\
( ) FR Chambre ventilée a chariot fixe et chambre statique.
( j ES Camara ventilada con carro fijo y camara estatica.

< > FR Réduction des espaces utilisés.
ES Reduccion de los espacios utilizados.

R ' ﬂ FR Versatilité maximale des cuissons.
D>

K \|7 M ES Maxima versatilidad en las cocciones.

FR Parfaits pour les différentes productions de patisserie
_ % internationale.

ES Ideales para diversas producciones pasteleras
internacionales.

E FR Possibilité de dimensionner le four en fonction de ses propres
i necessites.
ES Posibilidad de dimensionar el horno segun las propias necesidades.
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LES MULTIPLES FORMES DE

COMBI TEOREMA, deux fours en un.

La combinaison de TEOREMA ANEMOS et
TEOREMA POLIS est la synthése parfaite entre
qualite, versatilité et productivite.

Vous pouvez choisir la meilleure methode de
cuisson pour le meilleur résultat grace a une
chambre ventilée a plans superposes avec un ou
deux modules statiques, pour un parfait équilibre
entre la quantité de production et la qualité de
la cuisson. Vous pouvez choisir aussi entre les
différents modeles pour dimensionner le four selon
votre production en optimisant I'énergie utilisée.

COMBI TEOREMA, dos hornos en uno.

La combinacion de TEOREMA ANEMOS vy
TEOREMA POLIS es la perfecta sintesis entre
calidad, versatilidad y productividad. Se puede
elegir el mejor método de coccion para obtener
maximosresultados gracias alasuperposicionde
una camara de conveccion y uno o dos modulos
estaticos. para un excelente equilibrio entre
cantidad de produccion y calidad de coccion.
Y se puede elegir entre diferentes modelos para
dimensionar el horno segunla propia produccion,
optimizando la energia utilizada.
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FR TOP a tirage naturel ou hotte aspirante

(400 m*/h ou 600 m*/h).

ES Campana con tiraje natural o con motor de aspiracion
[400 m*/h 0 600 m?/h).

CHAMBRE VENTILEE
CAMARA DE CONVECCION

FR Tableau de contréle Touch screen.
ES Panel de mandos Touch screen.

FR Sonde de cuisson et lavage.
ES Sonda al corazon y lavado.

FR Porte double vitrage en verre trempeé.
ES Doble vidrio templado.

FR Vaporisateur de série.
ES Vaporizador de serie.

CHAMBRE STATIQUE
CAMARA ESTATICA

FR Tableau de contr6le numérique avec carte
électronique de 20 programmes.

ES Panel de mandos digital con cédula electronica de
20 programas.

R Portes a double vitrage vitrocéramique.
ES Puertas con doble cristal ceramico.

FR Option plans de cuisson en tole gaufrée ou

en céramique réfractaire.

ES Opcion planos de coccion en chapa almohadillada o
en ceramica refractaria.

FR Vaporisateur en option.
ES Vaporizador opcional.

FR La chambre de pousse est équipée de roues
orientables avec freins.

ES Celda de fermentacion equipada con ruedas
giratorias con freno.

| WO
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LA GAMA COMBI TEOREMA

Alessandro Dalmasso:

Président de I'Equipe Italienne,
meédaille d'or ala Coupe du Monde de la
Patisserie 2021 - Presidente del Equipo
Italiano, medalla de oro en la Coupe du
Monde de la Patisserie 2021
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COMBI TEOREMA

PLAQUES MOD. PLAQUES
POIDS CUISSON ETUVE PUISSANCE
CoMBI
CronEMA DIM-EXT "peso  BANDEJAS BaNDEJAS  TEMP-MAXUporencia
kg  MOD. COCCION CAM. FERM. kw
|40x60 cm N° (40x60 cm) N°
COMBI T/KIT 6E+ T ANEMOS 6E /MC TOUCH + T POLIS 25/ . .
MC 18 + COMBI T/CL 73 97x121x200 360 6+2 10 260°C-400°C 179
COMBI T /KIT 6E+ T ANEMQS 6E /MC TOUCH + n.2 T POLIS . .
35 /MC 18 » COMBI T/ CL 53 97x121x215 490 6+2+2 6 260°C-400°C 243
COMBI T KIT 10E+ T ANEMQS 10E /MC TOUCH + T POLIS 25 . .
MC 18 + COMBI T/CL 53 / I amazixaz0 385 10+2 6 260°C-400°C 231
COMBI T/KIT 6E+ T ANEMOS 6E /MC TOUCH + T POLIS 25 . .
MC 18 + COMBI T/BM 73 / I emaaxa00 319 6+2 - 260°C-400°C  16.9
COMBI T /KIT 6E+ T ANEMOS 6E /MC TOUCH + n.2 T POLIS . o
25/MC 18+ COMBIT/BM 53 97x121x215 455 6+2+2 - 260°C-400°C 233
COMBI T/KIT 10E+ T ANEMQS 10E /MC TOUCH + T POLIS 97%121x220 350 10+2 . 260°C-400°C 221

25/MC 18 + COMBI T/BM 53

PLAN DE CUISSON / PLANO DE COCCION

VOLTAGE STANDARD
4 VOLTAJE ESTANDAR

400Vac 3N 50 ou/0 60Hz

+ Plans de cuisson réfractaire pour mod. de cuisson T2S / Planos de coccién en material refractario 725
+ Plans de cuisson en tole gaufrée pour mod. de cuisson T2S / Planos de coccion en chapa almohadillada T2S

ACCESSOIRES / ACCESORIOS

« Vaporisateur de 2,8 kw T POLIS / Vaporizador de 2,8 kW T POLIS
+ Humidificateur pour étuve de fermentation / Humidificador para camara de fermentacion
- Ratelier porte-plateaux pour base / Estante porta-bandejas para base

POIDS PUISSANCE
TOP DIM. EXT

PESO POTENCIA
TOP AXBxH cm kg W
COMBIT/TP 97x141x23 30 -
COMBIT/CA 400 m*/h 97x141x23 35 0.23

COMBIT/CA600m*/h 97x141x55 45 0.25
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MADE IN ITALY, LOVED IN THE WORLD.

DR. ZANOLLI SRL

Via Casa Quindici, 22
Caselle di Sommacampagna
37066 Verona - Italy

T.+39 045 8581500

zanolli@zanolli.it
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www.zanolli.it
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