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FATTO IN ITALIA, AMATO NEL MONDO.

DES FOURS A CONVECTION POUR LA PATISSERIE ET LA PANIFICATION
HORNOS DE CONVECCION PARA PASTELERIA Y PANADERIA



FR Anemos en grec antique signifie
Vent, Souffle. Du latin, le mot a pris
la connotation d'Ame, d'Esprit. L'ame
du four TEOREMA ANEMOS est la
ventilation. Et le vent se transforme en
souffle pour la diffusion plus uniforme
de la chaleur.

E DE LA

ISSON

EL ALMA DE LA COCCION

ES Anemos en griego antiguo significa:
*l,ento,;' aliento. En latin, la palabra
.:?_k-ja‘#tomado la connotacion de Alma,
"%Il:?;pitiru. El alma del horno TEOREMA
JANEMOS es la ventilacion. Y el viento

se transforma en respiracion para una
difusion mas uniforme del calor.
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FR La ligne des fours a convection TEOREMA
ANEMOS, pour la grande versatilité et pour
les encombrements extrémement réduits,
satisfait toutes les exigences des laboratoires
de la haute patisserie et boulangerie.

|déale pour les petites et moyennes
productions, elle se préte a la cuisson de tous
les types de produits du beignet a la génoise,
croissants, tartes, macarons, pains de petite et
moyenne taille, et de multiples expressions de
la gastronomie internationale.

ES La linea de hornos de conveccion TEOREMA
ANEMOS. gracias a su gran versatilidad y
dimensiones extremadamente reducidas,
satisface todas las necesidades de los
laboratorios de pasteleria y panaderia de alta
calidad.

Ideal para producciones pequenas y medianas,
se presta para cocinar cualquier tipo de
producto: pasta choux. bizcochos, croissants,
tartas, macarones, pan de tamano pequeno
0 mediano y multiples expresiones de Ia
gastronomia internacional.
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CONVECTION, LE SOUFFLE

DE VOTRE FOUR

CONVECCION, LA RESPIRACION DE TU HORNO

FLUX
D'AIR CHAUD

FLUJO DE AIRE
CALIENTE
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Les produits Zanolli sont

nes en collaboration avec les
professionnels et en écoutant
leurs exigences. Ce Teorema
Anemos m'a étonnée aussi.

Los productos Zanolli se crean en colaboracion
conlos profesionales y escuchando sus
necesidades. Este Teorema Anemos me

ha sorprendida también.

Silvia Federica Boldetti:
aitre AMPI et Pastry Queen
tro AMPI y Pastry Queen

Le dispositif de ventilation garantit une diffusion
uniforme de la chaleur et une cuisson impeccable dans
des délais optimaux.

El dispositivo de ventilacion asegura una difusion uniforme
del calor y una coccionimpecable en tiempos ideales.

Le tableau de commande de derniére géenération est
intuitif et facile a utiliser. Vous pouvez personnaliser
votre production en mémorisant jusqu'a 147 programmes
différents et 6 cycles de cuisson pour chaque programme.

El panel de mandos de Ultima generacion es intuitivo y
facilmente asimilable. Se puede personalizar la produccion
memorizando hasta 147 programas diferentes con 6 ciclos
de coccion para cada programa.

Vous pouvez I'unir a un four statique en combinant
dans le méme espace différentes fonctions de cuisson.

Es posible combinarlo con un horno estatico y obtener
en el mismo espacio diferentes funciones de coccion.

Dans la version tactile avec sonde a cceur et
lavage, il se révele un excellent four pour les produits
gastronomiques aussi.

Enla version con pantalla tactil, sonda al corazony
lavado, es un optimo horno también para productos de
gastronomia.

Ses composants sont entierement produits en Italie et
sontrecyclables.

Sus componentes se producen completamente enltalia
y sonreciclables.
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LES CARACTERISTIQUES

TECHNIQUES

TOP a tirage naturel ou hotte aspirante (400m?/h ou 600m?*/h).
Campana con tiraje natural o con motor de aspiracion
[400m°/h 0 600m?/h).

Chambre de cuisson avec porte double vitrage en
verre trempe.

Puerta camara de coccion equipada con doble vidrio
templado.

Possibilite d'ouverture de la vitre externe pour un
nettoyage complet.

Posibilidad de abrir el cristal exterior para una limpieza
completa.

Vaporisateur de série.
Vaporizador de serie.

Cellule avec chariot porte plaques. Humidificateur en option.
Celda con carro porta bandejas. Humidificador opcional.

La chambre de pousse est equipée de roues
orientables avec freins.

Celda de fermentacion equipada con ruedas giratorias
con freno.

SONDE DE CUISSON

SONDA AL CORAZON

La sonde de cuisson vous permet La sonda al corazon le permite
d'etablir et contréler la température establecer y controlar la temperatura
f atteinte dans la partie la plus interne du alcanzada en el punto mas interno
produit. Une fois atteinte la température del producto. Una vez alcanzada la
programmee, la cuisson terminera en temperatura interno determinada.
autonomie. el proceso de coccion terminara en
autonomia.

LAVAGE

LAVADO

0]

10

5 LA CUISSON

Quelle que soit la fonction de lavage
que vous choisirez, vous aurez un four
impeccable et opératif a tout moment.
Standard pour le nettoyage quotidien
ordinaire. Complete pour éliminer méme

les résidus de cuisson les plus agressifs.

La funcién de lavado que has elegido
te garantizara un horno siempre
impecable y listo para trabajar. Standard
para el lavado diario ordinario. Complete
para eliminar los residuos de coccion mas
agresivos.
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VIS TA Ly

TOUCH SCREEN
TOUCH SCREEN

ELECTROMECANIQUE
ELECTROMECANICO

- Minuterie 0-120°
. Thermostat digital de

niveaux d'in

Visualizacion constante d temperatura

Regulacion electromecanica de inyeccion de agua

[10 niveles de intensidad]

Timer de coccion 0-120°

Termostato digital para la regulacion de la
temperatura

omécanique (10

de la température

ABLEAU DE CONTROLE

EMA ANEMOS

PANEL DE MANDOS TEOREMA ANEMOS

TABLEAU TOUCH SCREEN
PANEL TOUCH SCREEN

FR - Allumage programme hebdomadaire
- Préchauffage automatique
« 147 programmes memorisables
« b cycles de cuisson pour chague programme
- Reglage numerique évacuation vapeur
- SONDE DE CUISSON et LAVAGE de seérie

ES - Encendido programado semanal
Precalientamiento automatico
147 programas almacenables
6 ciclos de coccion para cada programa
= Regulacion digital de descarga de vapores
SONDA v LAVADO camara de serie

AFFICHAGE
CONSTANT DE LA —
TEMPERATURE ot
VISUALIZACION U °C
CONSTANTE DE LA
TEMPERATURA
THERMOSTAT
DIGITAL ‘\?P
E—— O= -0
TERMOSTATO
DIGITAL
PRECHAUFFAGE

AUTOMATIQUE

PRECALIENTAMIENTO

AUTOMATICO

147 PROGRAMMES

MEMORISABLES

147 PROGRAMAS
ALMACENABLES
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DIM. POIDS /PESO
LA GAMA TEOREMA ANEMOS . AxBxH cm kg
T ANEMOS COMPACT T ANEMOS /TP* 97x106x23 235
400Vac 3N'50 ou/0 60Kz T ANEMOS /CA 400 m?/h** 97x106x23 28
T ANEMOS/CA 600 m?/h*** 97x141x55 38

* Top doté de raccord pour chéminée 3 tirage naturel

** Aspirador para top con tiro forzado /CaDaC/dad 400 mf/h/

* Campana dotada de union para el tiro natural de la chimenea *** Aspirateur pour top avec aspiration forcée (portée 600 m3/h)
** Aspirateur pour top avec aspiration forcée [portée 400 m?/h| *** Aspirador para top con tiro forzado (capacidad 600 m?/h|

Silvia Federica Boldetti:
Maitre AMPI et Pastry Queen
Maestro AMPI y Pastry Queen
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DIM.EXT. poIDS PAS PLAQUES  PLAQUES TEMP. PUISSANCE
AxBxHCm  ppsp  DISTANCIAENTRE BANDEJAS — MAX POTENCIA kw
°C

o MOYENNE
EXT kg BANDEJAS ~ [40x60 cm|N max  MOVENR
5 T ANEMOS COMPACT E/MC EM 33 17
T ANEMOS 6 75X72X55 39 8 4 260
SUPER 57 3.1
T ANEMOS 6 E/MC EM 97x92x88 m 8 6 260 10,5 5
T ANEMOS 6 E/MC TOUCH 97x92x88 n4 8 6 260 10,5 5
T ANEMOS 10 E/MC EM 97x92x121 141 8 10 260 15,7 7.8
T ANEMOS 10 E/MC TOUCH 97x92x121 145 8 10 260 15,7 7.8
Kit porte-plaques gastronorm T ANEMOS 6 /K/‘t porta-bandejas gastronorm T ANEMOS 6
Kit porte-plaques gastronorm T ANEMOS 10 /K/t porta-bandejas gastronorm T ANEMOS 10
DIM.EXT.  poIDS PAS PLAQUES PLAQUES PUISSANCE
AxBxHcm  prgp DISTANCIA ENTRE BANDEJAS POTENCIA kw
K 4 N° MOYENNE
EXT 9 BANDEJAS (40x60 cm| MAX o
T ANEMOS B/CL 97x88x106 85 55 10 1 0,5
T ANEMOS 10/CL 97x88x71 68 55 5 1 0.5

% .f:‘ Humidificateur pour étuve de fermentation / Humidificador para cdmara de fermentacion
PLA-
DIMENSIONS
DIM.EXT. poips PLAQUES ~ QUES  TEMP. PUISSANCE
s PESO  pMENSIONES BAN- MAX POTENCIA
T ANEMOS 10 Bxt « BANDEJAS ~ DEJAS € !
TEOREMA / CL 71x81x203 130 40x60 / 45x65 18 45 25
- : SONDE DE
POIDS PLAQUES PUISSANCE CAPACITE DEGIVRAGE CUISSON
DIM. EXT. PESO BAN- POTENCIA PAR CYCLE AT °C RAPIDE SONDA
AxBxH cm s DEJAS W CAPACIDAD DESCONGELA- AL CO-
N PARA CICLO CION RAPIDA RAZON
Evap. -10° 20 +90° > +3° - -
TEOREMA/AB 76x67x30 82  6(40x60] 19 o 3 .90° = -18° . i
6 [40x6 Evap. -10° 20 +90° > +3° v v
TEOREMA/AB SUPER 84x83x90 110 _45X65? 19 Cond, 25° 3 .90° = 18° / /
KIT 5 Plaques Gastronorm GN 1/1/ KIT 5 Bandejas Gastronorm GN 1/1
Kit superposition T ANEMOS / MC + TEOREMA / AB / Kit superposicion T ANEMOS / MC + TEOREMA / AB
DIM. POIDS
AXBxH cm PESO«kg
T ANEMOS 6/BM 97x71x106 36
T ANEMOS 10/BM 97x71x71 30

Ratelier porte-plateaux pour base / Estante porta-bandejas para base
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MADE IN ITALY, LOVED IN THE WORLD.

DR. ZANOLLI SRL

Via Casa Quindici, 22
Caselle di Sommacampagna
37066 Verona - Italy

T.+39 045 8581500

zanolli@zanolli.it
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www.zanolli.it
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